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Accompagnement des
démarches
Qualite,
Environnement et
Sécurité des aliments




Atteignez vos objectifs avec un
accompagnement sur-mesure !

« Conformité réglementaire
(PMS, BPH, HACCRP Tracabilité, Retrait/ rappel...)

« Obtention ou maintien de certification
(IFS Food & Logistics, ISO 9001/ 14001/ 22000)

» Sécurisation de la chaine d’approvisionnement
(Audit fournisseur, Food defense, Food fraud...)

« Optimisation et amélioration de la performance
(Food Safety Culture, Plans de contréle, Démarche anti-gaspi...)

. DC) CONSEIL
Bénéficiez d’'un diagnostic et d'un
@ @ accompagnement personnalisé

DINRPS

w

AUDIT C \ﬁ

Bénéficiez d'une évaluation
indépendante

FORMATION
f/j Jl Gagnez en compétences




Choisissez un partenaire de
confiance pour progresser !

COMPETENCE

i

& * Ingénieure en sécurité des aliments

e Auditrice de certification (IFS Food &

- J Logistics, ISO 9001/ 14001/ 22000)

5 | e Certification Qualiopi pour les actions de
S formations

EXPERIENCE
Plus de 10 ans d’'expérience sur 'ensemble
de la chaine alimentaire, de la fourche a la
fourchette, en tant que Responsable
Qualité, Chef de projet QSE, Consultante,
Auditrice et Formatrice

=~ - VALEURS
? \ @j « Intégrité : éthique, sincérité, authenticité
o \/( * Pragmatisme : solutions efficaces et

adaptées aux spécificités du terrain
I~ J] e Bienveillance : accompagnement du
changement en douceur

PROXIMITE
* Entreprise basée en métropole nantaise
* Interventions en Loire-Atlantique et dans
les départements limitrophes
e Réactivité, disponibilité, limitation de
I'empreinte carbone et des frais de
déplacement




Contact

Pauline ARMINJON
06.60.15.58.03
pauline.arminjon@apqualea.fr
https://www.apqualea.fr

N° SIRET : 890 441 892 00019
Code APE : 7490B

Prestataire de formation enregistré sous le
numéro 52440919244 auprés du Préfet de
Région de Pays-De-la-Loire.

Cet enregistrement ne vaut pas agrément de
I'Etat.
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